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Kasvikset keventavat ja rikastavat
yha useamman arkea. Samalla
kasvispainotteinen ruokavalio on
ympariston kannalta kestava valinta.
Apetit haluaa olla kasvipohjaisen

ruokaketjun edellakavija. Siksi
panostamme laatuun, uudistumiseen
ja uusien ruokaratkaisuiden
kehittamiseen vahvemmin kuin
koskaan aiemmin.

valmistamme kasviksista
herkullista ja helppoa
hyvinvointia tarjoavia
tuoretuotteita ja
pakasteita

_0ee
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jalostamme rypsista
laadukkaita kasvidljyja
ja rehupuristeita seka
kdaymme viljakauppaa
myds kansainvalisesti

>ap

toimitamme tuoretta
kalaa ja laadukkaita
kalatuotteita




ruokaa

puhtaasta maasta

Hyva ruoka syntyy hyvista raaka-aineista. Kdyttamiemme kasvisten laatu on
tarkein yksittdinen tuotteidemme laatuun vaikuttava tekija. Laatu on myos

tietoa kasvisten alkuperasta ja vastuullisesta viljelysta.

Tunnemme sopimusviljelijamme
Apetit on viljelyttanyt suomalaisia kasviksia Satakunnassa jo yli 60 vuoden
ajan. Tunnemme siksi paikalliset olot ja viljelijat perinpohjaisesti.

Teemme vuosittain noin 140 viljelysopimusta paikallisten viljelijéiden kans-
sa. Sopimusviljelijamme saavat sdannéllisesti kasvilajikohtaista koulutusta ja
sitoutuvat Apetit Vastuuviljely -periaatteiden mukaisesti tekemé&éan kasvinsuo-
jelutoimenpiteitd ainoastaan tarveharkitusti, oikea-aikaisesti ja mahdollisuuk-
sien mukaan biologisin ja mekaanisin menetelmin. Nédma toimenpiteet, kuten
kaikki muutkin viljelyn yksityiskohtaiset tiedot tallennetaan ViRe-viljelyjérjestel-
maamme.

Kasvikset parhailta toimittajilta

Koska sopimusviljelijamme eivat kasvata kaikkia kasveja, olemme huolellisesti
valinneet parhaan toimittajan muille kdyttamillemme kasviksille Satakunnan
ulkopuolelta. Hankimme kasviksia satokausien mukaisesti seka kotimaasta
ettd eurooppalaisilta ja kansainvélisiltd toimittajilta. Seka tuoreina hankitut
ettd pakastekasvikset ovat kasvisten toimittajan jaljitettavyysjérjestelméan
avulla jaljitettavissa.

Suosimme erityisesti toimittajia, joilla on kattava laatu- tai tuoteturvallisuus-
jarjestelma seka nayttéd ymparistdasioiden ja sosiaalisen vastuun hyvasta hal-
linnasta. Lisdksi valvomme kaikkien saapuvien kuormien laatua aistinvaraisesti

seka tutkimalla satokausien vaihtuessa suurimmat raaka-aineet.

Ripin koetila

Vastuuviljelty3 kotimaista ruokaa

Apetit on luonut sopimusviljelijéiden
kanssa pitkéjanteiselld yhteistydlla
Apetit Vastuuviljely -viljelymenetelman.
Se kattaa yleiset periaatteet, kasvi-
kohtaiset viljelyohjeet sek& laadun,
tuoteturvallisuuden ja ympéristSasioi-
den hallinnan.

Apetit Vastuuviljely kehittyy jatkuvasti
- sen takaa oma, jo yli 60 vuotta toimi-
nut Répin koetila Kéyliéssa. Haemme
parhaat, suomalaiseen avomaanviljely-
tykseen soveltuvat, maukkaat lajikkeet,
joilla on tuotteisiimme parhaiten sopivat
ominaisuudet. Kasvisten maku, rakenne
ja ravinteikkuus ovat meille tarkeita

asioita, ei ainoastaan suuri sato.

Apetit pitdad tarkedna:

ruuan laatu ja maku
ruuan jaljitettavyys

ruuan kotimaisuus
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pinaattipellolla kahisee,
rypsi tuleentuu,

sato talteen juuri
otkeaan aikaan

sadonkorjuun
pohjoinen ulottuvuus

Suomi on maailman pohjoisin maatalousmaa. Ja se maistuu kasviksissamme.
Arktisessa ruuantuotannossa lyhyt kesé ja alhainen lampdtila yhdistyvét pitkiin
valoisiin kesapaéiviin ja -6ihin. Téma ainutlaatuinen yhdistelma tuottaa kasviksiin
aivan oman maun ja rakenteen. Muutamat kasvit hyédyntévat kesédiden Iammén ja
valon kasvamalla my&s 6isin. Kylma talvi puolestaan huolehtii osaltaan peltomaiden
kasvukunnosta ja tuholaistorjunnasta.

Parhaimmillaan pakkaseen

Keskenkasvuisina korjatut tai liian pitkaan séilytetyt kasvikset eivat ole parhaimmil-
laan. Siksi korjaamme sadon kasvisten ollessa parhaimmillaan. Haluamme pakastaa
kasvikset kun niiden maku, vérit, rakenne seka ravintoarvot ovat parhaimmillaan.
Useissa tapauksissa ravintoaineet ovat pakasteissa paremmin tallella kuin pitkdan
varastoiduissa tai pitkdn matkaa kuljetetuissa kasviksissa. Apetit osaa nopean pa-
kastamisen, jossa hellavaraisesti pestyt ja ryopétyt kasvikset pakastetaan tasaisesti
eika niihin muodostu suuria, kasvin rakenteita rikkovia jaakiteita.

Pakasteilla ruokahéavikkia vastaan

Kasvispakasteet ovat aina kayttévalmiita ja niitd on helppo kayttda kerralla aina

vain tarvittava maara. Ne sailyvat luonnollisesti, ilman lisdaineita kaupassa ja kotona
jopa yli vuoden, aina yhta tuoreena kuin pakastamisensa hetkella. Siksi pakasteita ei
juuri koskaan tarvitse heittad pois paivayksen mentya tai nuhjaantuneen ulkokuoren
takia. My6s ruoanlaitossa havikki on olematonta, silla pakastekasviksemme ovat
tasalaatuisia ja valmiiksi puhdistettuja, kuorittuja ja pilkottuja.

ravintorikkaat
kasvikset
tuoreeltaan
pakkaseen




kaikki valmiina
kavkaa pc’iytddn.’

Aina voi sy6da hyvin
Eldma rakentuu pienten péivittdisten paatésten kudelmasta. Kun kyse on :
ruoasta, on Apetit paatds herkullisen hyvinvoinnin puolesta. Sen suurelta totta kal!

osin kotimaisiin ja kasviksiin perustuvat tuotteet ovat omiaan edistamé&an

Kasviksia paivittain,

hyvinvointia sekd luomaan terveellisen eldman vahvat puitteet. Kokonai-

Apetit Tuorekset on suus ratkaisee.
helppo tapa lisétd Itameren ruokavalio :
kasviksia Clrl{een. [tdmeren ruokavalio on pohjoiselle pallonpuoliskolle sovitettu versio : KOTIMAINEN
. . . . terveelliseksi todetusta Valimeren ruokavaliosta. Runsas kasvisten, hedel- . FERU"“ &
Hel’l(uulset ]Cl monlpUOleet mien ja marjojen syonti, taysjyvaviljan seka hyvan rasvan ja kalan kaytté KE"TUKAS"IS
SekOitUkset ovat hetl ovat omiaan edistdamaan hyvinvointia. Apetit on [tameren ruokavaliota ( :
B B B B ) noudattavalle hyva valinta.
kayttovalmiita: valmiiksi . R
) ) Joka tilanteeseen : Kasvikset ovat ravintotihe&da ravin-
pestyt’ l{uorltut ja o . ) ) . toa eli niissé on sisédltdméaénséa ener-
Nykyihminen arvostaa helppoutta. Uusia ruokailutapoja syntyy kau- : e . .
ZH{Otut Tuorel{set tuzevat ungistumisen, kotitalouksien pienentymisen ja perheiden muuttuvan giapitoisuuteen nihden runsaasti
p : pung ’ P y jap elimistén toiminnan, kasvun ja hy-

ajankayton my6ta. Sydminen vaihtelee tydmatkalla syddysté valipalasta vinvoinnin kannalta viltimattémis

| VClhlttClZSl(OluppOZ]’lm juhlaillalliseen ja ruoalla on useita rooleja naissé tilanteissa: hyvé olo,

— — — Syksy“a 201 é nalan siirto, keventdminen, tankkaus, herkuttelu tai vaikkapa siirtyminen
arjesta viikonloppuun. Kaikkia naita yhdistaa se, etta herkullinen ruoka

suojaravintoaineita. Kasviksilla on

monia hyvia fysiologisia vaikutuksia.
Ne siséltdvét paljon ravintokuitua,
ilahduttaa ja liséé hyvinvointia. vitamiineja ja kivennéisaineita sek3
fenolisia yhdisteitd. Kasviksia kan-
nattaa sy6da joka péiva.



viehattavat

kasviéljyt

Rypsista ja rapsista puristetut 6ljyt kuuluvat kasvidljyista terveellisimpiin. Nii-

de.n mieto ja PehmeérT téyteléine.n maku“sopii hyvin niin pannullefalaattei'hin Neito ja Dogl Oll _

kuin muuhunkin kokkailuun. Suurin osa niiden rasvasta on pehmeaa kerta- ja ) ] o
monityydyttymé&tonta rasvaa. Rypsitljy siséltada luonnostaan runsaasti ihmiselle kOtlmalset ZQQtUOZ]yt
valttdmattémiad omega-3- ja omega-6 -rasvahappoja optimaalisessa suhteessa. herkuttelijaﬂe ].Q hdnen
T&ysin kotimainen Neito parhaalle yStavaHeen

Neito on erittdin laadukas kotimaisesta rypsista puristettu ruokadljy kokkaajille.
Neito valmistetaan luonnollisesti puristamalla, iiman kemikaaleja. Mekaanises-
sa puristuksessa ja siemenia miedosti lammittamalla valmistuksessa saadaan
talteen kaikki rypsinsiemenen arvokkaat ainesosat kuten antioksidantit, sterolit
ja vitamiinit. Jokaisen erén laatu todetaan maistamalla ja analyysein ennen
Sljyn toimittamista myyntiin.

Parhaat kasviéljyt ja rehut ammattilaisille

Avena Nordic Grain on Suomen merkittavin kasvidljyjen ja 6ljykasvipohjais-
ten rehujen tuottaja. Puristamme Kirkkonummella luonnollisin menetelmin
teollisuudelle ja ammattikeittidille korkealaatuisia Mildola-6ljyja. Otamme
puristuksen yhteydessa 6ljysiementen valkuaisen talteen. Puhtaita ja korkea-

laatuisia puristeitamme kaytetdan raaka-aineena monissa rehuseoksissa seka

sellaisenaan maatiloilla.

Elimisté el pysty

itse tuottamaan
valttamattémid omega-3-
tal omega-6-rasvahappoja.
Rypsi sisaltad

naita rasvahappoja
thanteellisessa suhteessa.
Lisdksi se sisaltad
runsaasti E-vitamiinia,
[luonnon omaa
antioksidanttia.



tuoretta kalaa
kylméasta

Kalasta syntyy maukkaita ja monipuolisia aterioita arkeen ja juhlaan. Se

Ammattitaito ja
-ylpeys maistuvat
tuotteissamme

on luontaisesti terveellinen raaka-aine, josta voi loihtia herkkuja uunis-
sa, pannussa, grillissa, keiton osana tai vaikkapa savustuspontdssa.

Kelloniemests, totta kai!
Apetit on yksi Suomen suurimmista kalataloista. Tuotamme Kuopion Yli kymme-
nen vuoden

ajan Kuopion

Kelloniemessé laadukkaita kalatuotteita Pohjois-Norjan kirkkaiden ran-
nikkovesien lohesta sek& Suomesta ja Ruotsista hankitusta kirjolohesta.

Ammatistaan ja tyostaan ylpeat Kelloniemen kalamestarit valmistavat " : Kelloniemes-
paivittain valtakunnalliseen myyntiin erilaisia tuorefiletuotteita ja graa- NAIJ?II}\I%\I%AH ‘Q N sd toiminut
vattuja seka savustettuja herkkuja. HOSUMALLA PTLATASS S Apetit halusi

nostaa rankan
ja ammattitai-
toa vaativan
elintarvikealan tyén nikyvyytté ja arvos-
tusta. Kalanjalostustyé vaatii tekijéltdaan
paljon osaamista ja taitoa. Kellonie-
men kalamestarit leikkaavat, fileoivat,
suikaloivat, graavaavat, savustavat ja
pakkaavat kalaa rautaisella ammattitai-
dolla. Paraskin raaka-aine maistuu vain

Myés skandinaavisempaan kalamakuun

Ka la a k. annattaa SY6 d ('1' i e Tunnemme myds kalamaut Pohjanmeren rannikolta. Apetit-konserniin

kuuluva Maritim Food tuottaa Norjassa ja Ruotsissa monipuolisia ja
laadukkaita kala- ja dyridisjalosteita seka kalasé&ilykkeitd. Sen asiakas-

kaksi kertaa viikossa ja e ko i pogonr s ot b s o
ka la lajeja vd ih de lle n. ja vahittsiskauppaketjut.

keskinkertaiselta, ellei sitd valmisteta
tarkkuudella ja ylpeydella.

Kalansyénti maailmassa kasvaa jatkuvasti. Apetit hankkii kalaa vain

kestévistd kannoista eikd myy WWF:n punaisella listalla olevaa kalaa.
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hyvat ainekset
ammattilaisille

Apetit Ammattilaiset tuottaa hyvan aterian ainekset vaativille ammattikeittioil-
le ja keittidalan ammattilaisten tarpeisiin. Tarjoamme monipuolisia ruokarat-
kaisuja seka korkealaatuisen ja terveellisen tuotteiston, joka on valmistettu
padosin Suomessa puhtaista, turvallisista ja terveellisistd raaka-aineista. Tuot-

teiston kivijalan muodostavat luonnollisesti omat Apetit kasvis- ja kalatuotteet.

Kokataan yhdessa

Ammattilaisten keskustellessa syntyy uusia ratkaisuja. Tastd esimerkki on
vuonna 2015 kehitetty ainutlaatuinen Jarvikalapihvimme. Apetit Ammattilaiset
kehittaa asiakkaidensa ruokaosaamista ja valittaa laajan verkostonsa ansiosta
osaamista myds ammattikeittididen valilla. Asiantuntija-apumme on normaali
osa palveluamme, reseptiikan kehityksesta aina kokonaisvaltaisiin ruokalista-

ratkaisuihin saakka.

Kotimaista ja vastuullista

Hyvén ruoan lahtékohta on vastuullisuus ja siksi pyrimme huomioimaan sen
toimintamme eri osa-alueilla. Ehdottomia asioita ovat laadukkaat ja turval-
liset tuotteet, sekd niiden valmistukseen kestavén kehityksen periaatteiden
mukaisesti hankitut raaka-aineet. Ammattikeittiot, jotka voivat lapinakyvasti
kertoa kéyttdmiensa raakaaineiden alkuperén, pystyvat parhaiten vastaamaan

asiakkaiden kasvaviin vaatimuksiin.

Jérvikalassa on jérkea!

Kehitimme ammattikeittidille ainut-
laatuisen Apetit Jarvikalapihvin, joka
valmistetaan Sékylén Pyhé&jarven pie-
nista sarjista ja ahvenista. Jarvikala on
raaka-aineena resurssitehokas ja ekolo-
gisesti kestévéd, minké liséksi oikeanlai-
nen hoitokalastus parantaa vesistdjen
tilaa. Tuotekehityksessa panostettiin
erityisesti tuotteen hyvddn makuun,
soveltuvuuteen erilaisille ruokailijoille
seké ravitsemuksellisiin arvoihin.

[hmiset tietavat tana paivand
ruuasta ehkd enemman kuin
koskaan. Halutaan syéda
terveellisesti, mutta kiire

ja aktiivinen arki et aina
mahdollista tédtd, ainakaan
paivittain. Uskon, ettd
laadukkaat kayttovalmiit
kasvikset ovat kasvava trendi

juurt niiden helppouden takia.

Keittiomestari Alex Nurmi
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Suomen johtava

viljakauppias

Viljojen, dljykasvien ja rehuraaka-aineiden kauppa kansainvalisilla markkinoilla
edellyttdd monipuolista osaamista, erinomaisia asiakassuhteita seka vankkaa
kokemusta. Sadot ja sddolosuhteet vaihtelevat, minka lisaksi maailman-
markkinahintoihin vaikuttavat muun muassa maatalouspolitiikka ja taloudelli-

sen toimintaympériston muutokset.

Toimintaa monilla markkinoilla

Avena Nordic Grain on Suomen johtava vilja-, &ljykasvi- ja rehuraaka-aine-
kauppias, joka palvelee seka viljan myyjia ettd ostajia, viljelijoita ja teollisuut-
ta. Pdédmarkkina-alue on Euroopan unioni, mutta kauppaa kéydaan monilla
muillakin markkinoilla ja erityisesti kotimaassa Suomessa.

Parasta palvelua my6s sahkdisesti

Viljaa myyvat viljelijat ovat Avenalle térkeitd asiakkaita, joiden kayttéon Avena
tarjoaa seké henkildkohtaista palvelua ettd monipuolisia sahkdisia tydkaluja.
Avena tuottaa my&s markkinainformaatiota viljelijéiden paatdksenteon tueksi.
Pitkat kumppanuudet viljan myyjien ja ostajien kanssa seké aktiivinen toiminta
eri markkinoilla mahdollistavat korkeatasoisen viljakaupan osaamisen ja sen
tarjoamisen edelleen asiakkaiden kéyttd6n.

Kasvua Baltiassa ja Suomessa

Baltian viljamarkkinat kehittyvat nopeas-
ti ja merkittdvéd osa sadosta suuntautuu
vientiin. Avena on toiminut Virossa ja
Liettuassa jo useamman vuoden ajan.
Viljojen ja 6ljykasvien osto Latviassa aloi-
tetaan vuonna 2016. Suomessa Avena
pyrkii kasvattamaan markkinaosuuttaan
panostamalla parhaaseen palveluun seka
logistiikkaan. Syksylla 2015 kaytté6n-
otettu Inkoon viljasatama on lisénnyt
oleellisesti mahdollisuuksia toimittaa
viljaa vientiin eteldisimmasta Suomesta.

I
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yritysvastuumme

resepti

Apetit pyrkii ymmartamaan mahdollisimman kattavasti oman
toimintansa ja tuotteidensa vaikutukset ihmisille, yhteiskunnal-
le ja ymparistélle. Vastuullinen ruokaketju tarkoittaa meille ra-
vitsevia ja turvallisia tuotteita, joiden raaka-aineet kasvatetaan
ja hankitaan kestévésti ja joiden valmistus tukee seka suoraan
ettd valillisesti tydllisyytta, erityisesti Suomessa.

Yritysvastuun johtaminen
perustuu toimintapolitiik-
kaan, jonka periaatteet
ohjaavat toimintaa
paivittain, joka puo-
lella yritysta. Johta-
misjarjestelmét kat-
tavat myds laatu-,
tuoteturvallisuus ja
ymparistoasiat.

©

Tuotevastuu ja hyva ravitsemus

Ravitsemussuositusten huomiointi
tuotekehityksessa
Tuoteturvallisuusriskien kattava hallinta
Tuotteiden ja raaka-aineiden jéljitettdvyys
Luotettava tuotetietous sekd terveys-

ja ravitsemusvaittamien kayttd

ISO 22 000 tuoteturvallisuuden

hallintajarjestelméa

Raaka-aineiden hankinta

Laadukkaat, turvalliset ja vastuullisesti
tuotetut raaka-aineet

Pitkaaikaiset viljelija- ja kalankasvattaja-
suhteet sekd toimittaja-arvioinnit
Kestavan kotimaisen IP-viljely-
menetelman kaytto

Raaka-aineiden kattava jaljitettavyys
Vain kestévien kalakantojen kayttoé

Ei geenimanipuloituja raaka-aineita

o

Henkil6std

e Osaamisen kehittdminen

e TyShyvinvoinnin edistédminen

e Johtamisen ja esimiestyon kehittdminen
® Tasa-arvon toteutumisen varmistaminen

® Muutostilanteiden hyva hallinta

Taloudellinen jalanjalki

e Kannattavuuden ja muiden taloudellisten
toimintaedellytysten varmistaminen

¢ Taloudellinen tuotto omistajille ja yhteiskunnalle

e Tydllistdminen eri paikkakunnilla

* Mahdollisimman kotimainen

raaka-ainehankinta

Ympaérist6 ja resurssitehokkuus

Energian- ja vedensaaston sekd materiaali-
tehokkuuden jatkuva parantaminen

Havikin pienentdminen koko ruokaketjussa
Osallistuminen elintarviketeollisuuden
energiatehokkuussopimukseen

Jatevesien kasittely ympaéristdlupien mukaisesti
ISO 14001 ymparistdasioiden johtamisjarjestelma

Apetit on ruokakasvisten viljelyttamisen edellakavija Suomessa.
Ainutlaatuisella Rapin koetilalla Kéyliéssa tehdaan joka vuosi
kymmenid lajike- ja viljelymenetelmdakokeita sekd tutkitaan

tulevaisuuden viljelymenetelmid.
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vastuullisuus

lukuina

Kotimaiset kasvishankinnat

Apetit on merkittava
raaka-aineiden ostaja

seka valtakunnallisesti

etta alueellisesti.
Vuositasolla tehdaan

yli 140 viljelysopimusta
satakuntalaisten
maatalousyrittdjien kanssa.

Laadukkaat kotimaiset
kasvikset ovat Apetitin
tuotteiston kivijalka.

Hankinnat sopimusviljelijéiltdmme 2015

Q‘ 9927 tn

.
A{p & ©

wie 7 097 tn

* herne 2 911 tn, lanttu 2 099 tn, pinaatti 795 tn, punajuuri
597 tn, selleri 363 tn, palsternakka 251 tn, purjo 78 tn
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Talous kantaa kauas

Apetit-konsernilla on merkittavia taloudellisia vaikutuksia
sidosryhmiinsé ja yhteiskuntaan. Taloudellinen kannattavuus
muodostaa pohjan litketoiminnan kestavalle kehittamiselle
seka taloudellisen hyvinvoinnin synnyttamiselle yhteiskunnan
ja omistajien hyvdaksi.

Osakkuus-
Myyntituotot yritysten
380,8 milj. € osingot

1,9 milj. €

Toimittajat .. . Rahoitus-
ja palvelu- Henkil8st6 Yhteiskunta DEEiai: Selioc markkinat

e 30,1 milj. € 8,8 milj. € 9,2 milj. € 2wl & 0,4 milj. €
329,3milj. €

145,0 milj. €
Kotimaisten raaka-aine-

toimittajien ja viljelijdiden osuus



KONSERNIN LIIKEVAIHTO OPERATIIVINEN LIIKETULOS KONSERNIN HENKILOSTO-
2011-2015, milj. euroa 2014-2015, milj. euroa MAARAN KEHITYS
2011-2015

387,3
4 4,7
378,2 384,7 380,8 723 725
55
I 2,6
14 15

782
721
3355
596

Milj. euroa 2015 2014
Liikevaihto
Ruokaratkaisut 95,8 94,2
Viljakauppa 170,5 171,6
Oljykasvituotteet 61,3 63,4

82,9 89,4

Kalajalosteet

Segmenttien valinen myynti -29,6 -34 Uik D R
Yhteensa 380,8 384,7
iikevaihto eratiivinen liiketulos ulos / osake, kertaerista

SR Likevaiht Operat liketul Tulos / osake, kertaerist

peratiivinen liiketulos pundistettu
Ruokaratkaisut -0,1 3,1
380,8.ic 2,6
Oljykasvituotteet 2,7 3,5 7 iyl |J £ ) mi IJ £
Kalajalosteet -3,8 -4
Yhteensa 2,6 55 R -

LIIKEVAIHDON JAKAUMA EFEKTIIVINEN OSINKOTUOTTO HENKILOSTO KESKIMAARIN

Liiketul milj. euroa * 2011-2015, prosenttia

iiketulos
Ruokaratkaisut -0,1 -1,5
Viljakauppa 3,8 2,1 ey (2
Oljykasvituotteet 2,7 2,8 : 51 52 55
Kalajalosteet -7,4 =111 198
Yhteensa -1 -7,7 434

40

Investoinnit 53
Ruokaratkaisut 4,3 1,5
Viljakauppa 2,2 0,1 ¥ Ruokaratkaisut 1 12 13 14 15 " Ruokaratkaisut
Oljykasvituotteet 1 0,5 H Viljakauppa 3 hallitukean ehdotus B Viljakauppa
Kalajalosteet 1,6 0,5 1 Oljykasvituotteet ¥ Oljykasvituotteet
Yhteenss 91 25 H Kalajalosteet B Kalajalosteet

* segmenttien valisen likevaihdon
eliminoinnit olivat -30 milj. euroa

Henkilosto, keskimaarin
Ruokaratkaisut 434 426
Viljakauppa 53 49 Investoinnit Omavaraisuusaste Henkil6std keskimaarin

Oljykasvituotteet 40 39
Kalajalosteet 198 209 9 1 e 6 1 1 °) 7 2 5
Yhteens 725 723 g Imilj.€ 1%
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Kasvusuuntamme

on kasvipohjaiset
ruokaratkaisut ja niithin
liittyvat palvelut.
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Apetit uudistuu

kaiken aikaa

Ruokaratkaisuissa johtavaksi brandiksi

Tavoitteemme on olla johtava bréndi kasvis- ja ruokapakasteissa seka tuoreissa
kayttovalmiissa kasviksissa. Suurin osa kayttamistamme kasviksista viljelldan sopimus-
viljelijéiden tiloilla Satakunnassa. Kayttovalmiit kasvistuoretuotteemme valmistetaan
Helsingissa, keskelld paakaupunkiseutua.

Oljykasvituotteissa lisia jalostusarvoa

Olemme Suomen merkittavin kasvitljyjen ja ljykasvipohjaisten rehujen jalostaja.
Nostamme rypsipohjaisten tuotteidemme jalostusarvoa panostamalla voimakkaasti
tutkimukseen ja tuotekehitykseen. Korkean laadun takaa Kirkkonummella toimivan
puristamomme ympéristoystavallinen kemikaaliton ja erittdin tehokas tuotanto-

prosessi.

Viljakaupassa kasvua asiakaslaheisyydesta

Toimimme aktiivisesti vilja-, 6ljykasvi- ja rehuraaka-ainemarkkinoilla. Tavoitteemme on
kasvaa sekd Suomessa ettd Baltian maissa. Tarjoamme erinomaista asiakaspalvelua ja
edistyneet tyokalut seka ostajille ettd myyjille. Kdymme kauppaa monilla markkinoilla,
paamarkkina-alueemme on Euroopan unioni ja erityisesti Suomi.

Kalajalosteissa ratkaisee laatu ja tehokkuus

Kuopion kalanjalostuslaitoksemme on Suomen suurimpia Norjan lohen ja kirjolohen
jalostajia. Konserniyhtié Maritim Food Group jalostaa ja myy Norjassa ja Ruotsissa
monipuolisia kala- ja dyridistuotteita. Kalajalosteissa tavoitteenamme on olla paras

kumppani laatua ja luotettavuutta arvostavalle asiakkaalle.

Apetit omistaa 20 % Suomen ainoasta sokerintuottajasta Sucros Oy:std, joka valmistaa
Sékyladssa sokeria kotimaisesta sokerijuurikkaasta. Sucroksen tytéryhtié Suomen Sokeri Oy
jalostaa Kirkkonummella monipuolisia sokerituotteita ja myy niita elintarviketeollisuudelle,
véhittéiskaupalle ja myyntiin.

Hyvinvointia kasviksista

Kasvisten osuus syomisessa
kasvaa tulevaisuudessa ja tdméa
on hyvé suunta. Apetitilla on
kokemusta kotimaisten kasvisten
viljelyttdmisesta jo yli 60 vuo-
den ajalta ja katsomme pitkélle
tulevaisuuteen. Tavoitteemme on
kehittya kasvipohjaisten ruokarat-
kaisujen edelldkavijéksi.

Juha Vanhainen, toimitusjohtaja
Apetit Oyj



yhteystiedot

Ruokaratkaisut

Apetit Ruoka Oy

Puhelin 010 402 4300
etunimi.sukunimi@apetit.fi
www.apetit.fi,

www.apetitammattilaiset.fi

Sékyla: Maakunnantie 4, PL 130

27801 Sakyla

Helsinki: Kivikonlaita 25, 00940 Helsinki
Espoo: Lars Sonckin kaari 14, PL 403,
02601 Espoo

Pudasjarvi: Teollisuustie 3,

93100 Pudasjarvi

Kalajalosteet

Apetit Kala Oy

Puhelin: 010 402 4500
etunimi.sukunimi@apetit. fi
Mastotie 7, 70460 Kuopio

Maritim Food AS

Puhelin +47 6936 3700
etunimi.sukunimi@maritim-food.no
Rébekksvingen 5, NO-1617 Fredrikstad,
Norja

Viljakauppa
Oljykasvituotteet

Puhelin 010 402 02
etunimi.sukunimi@avena.fi
Avena Nordic Grain Oy
Lars Sonckin kaari 14

PL 402, 02601 Espoo

Mildola Oy

Puhelin 010 402 2300
etunimi.sukunimi@mildola.fi
Satamatie 64

PL 21, 02401 Kirkkonummi

Apetit Oyj

Puhelin 010 402 00
etunimi.sukunimi@apetit.fi
www.apetitgroup.fi

Lars Sonckin kaari 14, PL 404,
02601 Espoo
Maakunnantie 4, PL 100, 27801 S&kyla

Y-tunnus 0197395-5
Kotipaikka Sakyla

Apetit Oyj:n tilinpaatésjulkaisu 2015
on luettavissa osoitteessa

www.apetitgroup.fi.

Design: Kreab

Paino: Erweko

Paperi: kannet LumiSilk 250g,
sisus LumiSilk 150g

Aina voi sy6da hyvin.
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